
Besondere Gaumenfreuden...

Schinken, Käse  & Wein
Pfalz

Kerner 
QbA, weiß, halbtrocken, 

0,75 Liter, (1 Liter = 2.-)

Flasche

Frankreich
Bergerac 

Montgelas 
Rotwein, trocken, A.C., 
0,75 Liter, (1 Liter = 2.65)

Flasche

Finca de la Vega 
Crianza
D.O., 0,75 Liter, 
(1 Liter = 5.32)

Flasche

3.99

Michael Kugel
Weinexperte und
Mitglied im Fachverband 
unabhängiger 
Weinreferenten e.V.

   Mein 
   Weintipp!

1.50

Mestemacher 
Party 

Pumper-
Nickel 

250 g, 
(100 g = -.40)

Packung

-.99 1.99
Frankreich

Les Arômes 
de France 
Cabernet 

Sauvignon 
oder Merlot, 

Rotwein, 
trocken,

0,75 Liter, 
(1 Liter = 3.99)

je Flasche

Erben 
Dornfelder

Spätburgunder, 
Kabinett,

Spätlese oder 
Weißherbst, 

0,75 Liter, 
(1 Liter = 3.32)

je Flasche

2.49

2.99

„Crianza“ ist in Spanien eine Bezeichnung für einen Wein, 
der eine bestimmte Zeit gelagert sein muss bevor er in den 
Handel kommen darf. Genau gesagt sind hier mindestens 
24 Monate Reifezeit gesetzlich vorgegeben. Davon muss 
der Wein 6 Monate im neuen Barriquefass (ein 225-Liter-
Fass aus neuem amerikanischem Eichenholz) gelegen haben 
und weitere 18 Monate in der Flasche ruhen. Dieser lange 
Reifeprozess verleiht dem Wein seine außergewöhnliche 
Weichheit, Wärme und Fülle. Finca de la Vega stammt aus 
dem spanischen Anbaugebiet La Mancha. Die Region südlich 
von Madrid - in der der Romanheld Don Quichotte gegen 
die berühmten Windmühlen kämpfte - ist das „Herz“ der 
iberischen Halbinsel. Das sonnenverwöhnte Klima und der 
charakteristische Boden bringen Trauben von intensivem 
Aroma und dichter Frucht hervor. Sein vielschichtiges Bukett 
beeindruckt und animiert, im Geschmack ist er vollmundig 
und rund, die Tannine sind samtig und gut eingebunden. 

Name: Finca de la Vega Crianza 
Herkunft: Spanien/La Mancha 
Rebsorte: Merlot und Tempranillo  
Kurzbeschreibung: trocken, rot 
Speisetipp:  Er passt ausgezeichnet zu 

allem Kräftigen was in diesen 
Wochen auf dem Grill bruzelt 
und gart. Herrlich auch zu 
herzhaften und kräftigen 
Käsesorten, wie z.B. 
Appenzeller, Manchego und 
würzigem Bergkäse.

Ideale 
Trinktemperatur:  16 - 18 °C


