Kreativitat statt fester Regeln

Ein riesiges Weinangebot aus vielen Regionen der Erde macht die Auswahl schwer

Von MicuaeL Kuger

rither war alles anders,
Fda waren die kulinari-

schen Grenzen noch klar
definierbar, die gastronomi-
sche Welt auf ihre jeweilige
Region beschrinkt und die
Weinbaugebiete in ihrer An-
zahl viel eingeschrankter
(oder, besser gesagt, unbe-
kannter) als heute. Frither, ja-
da gab es auch nur eine Hand
voll weniger, einfacher Regeln
zum Thema ,Welcher Wein
Wozu“. Diese konnte man
schnell lernen, und sie sind
heute noch weit verbreitet.
WeiRwein zu hellem Fleisch
und Fisch, Rotwein zu dunk-
lem Fleisch, Rosé zu .sowohl
als auch” und .weil nicht ge-
nau®, lokale Weine zur jewei-
ligen lokalen Kiiche.

Ganz so einfach ist es heute
aber nicht mehr. Nicht zuletzt
wegen des weltweiten kultu-
rellen Austausches und inter-
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éme. Das
Wissen hat sich unvorstellbar
vermehrt. Die Kenntnisse um
Produkte, deren Herkunft und
die Zubereitung haben sich ge-
genseitig beeinflusst. Neue
Techniken haben neue Pro-
dukte erfinden lassen, und
auch Weinstile haben sich ver-
dndert. Die kulinarischen
Grenzen sind flieRend, und
vieles hat sich so vermischt

und an anderer Stelle verfes-
tig, dass Urspriinge gar nicht
mehr bekannt sind.

Aber wenn sich auch vieles
verandert hat, die richtige
Kombination ist immer: was
mir selbst schmeckt. Drum
gilt in den meisten Fillen im-

mer noch die Regel .schmeckt
oder schmeckt nicht*.

Mein Tipp fiir das Jahr 2009:
Auch wenn Sie die klassischen
Regeln kennen, erlauben Sie
sich, wann immer Thnen da-
nach ist, diese auch zu bre-
chen. Was aber nicht bedeu-
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Nahezu uniiberschaubar ist das Angebot an Weinen - hier in einem Supermarkt. Fiir den Kunden ist
die Auswahl schwieriger geworden.
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ten soll, in der Beliebigkeit zu
versinken. Mit Ignoranz ge-
gentiber Zutaten und Zuberei-
tungsarten ist die Trefferquo-
te einer harmonischen Kombi-
nation schwindend gering
Kreativitit darf in jedem Fall
dabei sein.



